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Les conditions climatiques du début de 1'année 1984 ont étd
contrastées. Si janvier fut doux et trés humide, par contre février et
mars furent froids avec des précipitations au-dessus de la moyenne ; ces
conditions ont entrainé un retard du départ de la végétation. Ensuite le
temps chaud du mais d'avril {+ 1°2 par rapport 4 la moyenne) et sec
(-39 mm par rapport a4 la moyenne) a permis un développement trés rapide,
presque explosif de la vigne. Elle a certainement souffert ensuite d'un
mois de maili marqué d'abord par unc pluviosité excessive (159 mm contre

63 mm en moyenne) et réguliére tout au long du mois, puisqu'il tomba

environ 50 mm par déacade ; elle a souffert également des températures
exceptionnellement basses (-7°7 par rapport a la moyenne). Pour préciser
les conditiens exceptionnelles de ce mols de mai, orn peut remarquer

qu'il fut plus froid que le mcis d'avril ; sa température journaliére
moyenne est inférieure de 1° 4 celle du mois précédent, alors que géné-
ralement elle est supérieure de 3%, Ces conditions c¢limatiques

perturbérent la végétation ; on put apprécier leur effet sur les mannes,

qui étaient déjd bien formées ; des conséquences sur la floraison
étaient A craindre. Les mauvaises conditions climatiques durérent
Jjusqu'au début du mois de juin ; & partir du 7 juin, un temps chaud et

sec s'installa sur la réglion et la croissance de la vigne repartit avec

vigueur.
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Dans les vignobles qui nous servent de références, nous
avons noté la date de demi-floraison au 18 juin, soit un retard de qua-
tre jours sur la date moyenne des trente derniédres années. La floraison
se déroula correctement pour la majorité des cépages blancs et pour le
Cabernet-Sauvignon. Par contre, le Cabernet franc et principalement le

Merlot furent touchés par la coulure et le millerandage.

Ces phénoménes, ne s'expliquent pas réellement par les
conditions climatiques au moment méme de la floralson qui, comme le mon-
tre le tableau I, ont été peu différentes de celles rencontrées ces
derniéreg années. Manifestement les conditions climatiques qui ont pré-
cédé la &g#;izéﬁ ont &té essentielles ; les alternances de chaleur et de
froid, de secheresse et d'humiditeé, perturbérent ltactiviteé
physiologique de la vigne ; la croissance rapide de la vigne au moment
de la floraison amplifia les perturbations. Il s'ensuivit des diffi-
cultés dans la chute des capuchons floraux, d'ol une impossibilité de
fécondation, Le Merlot, sensible a la coulure, fut le plus touché. De
mémoire de vigneron on n'avait jamais observé, en Gironde, une coulure

et un millerandage aussi importants et aussi généralisés.

Tableau I

Conditions climatiques pendant la floraison

(17 jours)

| l | 1 |

| 1984 | 1983 [ 1982 |

| | | |
| | l | | |
| Somme des températures (°C) | 345 | 336 | 338 | 332 |
l : l | | i 1
| Nombre de jours T 22%° C | 9 | 8 | 7 [ 9 |
i | | | | |
| Précipitations (mm) | 21 | 1 [ 30 | 2 |
| | l | | l
|Nombre de jours de pluie | 6 [ 2 | 9 | 3|
l ! | | | |

A as

Par la suite les conditions climatiques ont été un peu plus
normales. Le mois de juillet fut relativement chaud {(+ 1,6° par rapport

A la moyenne) et trés sec (- 34 mm par rapport a la moyenne), les vingt



premiers jours d'aolt furent moyennement chauds et relativement secs,
avec quelques irrégularités. Nous avons noté, dans nos vignobles de ré-
férences, pour le Cabernet-Sauvignon, la demi-véraison au 20 aoilt,
correspondant exactement a la moyenne des trentes derniéres années.
L'importance de la coulure et du millerandage sur le Merlot ne nous a
pas permis de fixer la date de véraison pour ce cépage. Compte tenu de
l'irrégularité d'évolution du raisin, au moment de la véraison, 1984 se

présentait comme un millésime trés légérement tardif.

La véraison s'est terminée lentement ; on a pu mettre en
cause le manque d'eau. fn dehers du fait que les raisins murissent
correctement dans des zones viticoles beaucoup plus séches que le
Bordelais, les données sur la pluviosité dans notre réglion (tableau I1),
pendant la durée de dix-sept jours environ du phénoméne, montrent que la

véraison est plutdt indépendante de la pluie.

Tableau 11

Pluviosité pendant la véraison

(17 jours)

| | |

| Précipitaticns | Nombre de jours |

i (mm) | de pluie |

| | |
| | | |
| 1984 | 5] | 6 |
| l | |
| 1983 | 52 | 4 |
| | I |
| 1982 | g | 5 |
| | | |
| 1981 | 2 | 1 |
l | | |
| 1980 | 6 | 4 |
I | I l
| 1979 | 27 | 8 |
| ! 1 |

Septembre a manqué de chaleur {-1°6 par rapport a la moyen-
ne) et la pluviosité a été légérement supéricure A la normale (+ 23 mm
par rapport & la moyenne). Malpré ces conditions trés moyennes, le

Cabernet-Sauvignon a évolué normalement et réguliérement. Pour les



autres cépages rouges, on retrouvait l'irrégularité constatée a la vé-

ralson.

Le tableau III compare la composition moyenne des raisins de
Cabernet-Sauvignon au 28éme jour aprés la date de demi-véraison pour
1984 et pour trois millésimes (1983, 1981 et 1975) dont les cycles phé-
nologiques sont voisins. On constate que le Cabernet-Sauvignon en 1984
présente, a4 ce stade, des caractéristiques de richesse en sucres et

d'acidité voisines de 198l et 1983, mais pas aussi bonnes que 1975,

Tableau II1I

Composition moyenne du Cabernet-Sauvignon au 28 éme jour
aprés la date de demi-véraison

| | | ! |

| 1984 | 1983 | 1982 | 1975 |

[ (16-1X) | (15-IX) | (16-IX) | (15-IX) |

l | | | |

| | | | l |
|Poids de 100 baies (g} [ 112 | 114 | 118 | 120 |
l | l l | I
| Sucres réducteurs (g/1) | 173 | 166 | 164 | 187 |
l | | | | |
|Acidité totale (g/l, H,S0,) | 6,8 | 6,7 | 6,5 | 5,8 |
B \ | I | |

Pour le Merlot, contrairement a certaines affirmations, les
baies peu nombreuscs sur une grappe étaient moins sucrées et plus acides
qu= les baies d=2s grappes non touchées par le millerandage. Les petites
baies parfaitement vérées avalent, par rapport aux baies normales, une
teneur en sucras sensiblement équivalente, mais, par contre, elles

étaient plus acides.

Les premiers jours d'octobre furent trés pluvicux ; le 4 le
passage du cyclone Hortense restera memorable. Du ler au 6, il tomba 124
mm, soit une quantité d'eau équivalent pratiquement au double de celle
qul tombe normalement penlant la totalité du mois. Mais ensuite, le
reste du mois d'octobre fut sec et relativement chaud, permettant a la
maturité de s'achever et surtout autorisant une récolte dans de bonnes
conditions. Cette année encore on a pu constater que les soins apportés

par les viticulteurs ont permis d'éviter les attaques geéncralisdes de



maladie, en particulier de pourriture, malpgré des plures relativement
importantes peu de jours avant la récolte,

L'état de maturité des raising au moment du ramassapge a été
marqué par 1'irrézularité du comportement de  la wvigne  depuls  la
véraison. Mais, Jd'une fagon gdénérale la farble recolte a facilité la

maturation.

A propos des vins blancs secs, l'absence de grande chaleur a
évité la surmaturation excessive du raisin ; cette circonstance a permis
également de ralentir les départs en fermentation qui se sont déroulés
progressivement ot a basse température. Ces conditions sont favorables 3
la mise en valeur des caractéres aromaciques des raisins. Effectivement,
les vins blane:, «eos 1284 sont une belle réussite ;0 1l sont nettement

supérieurs a coux de 1983 et 1982.

Pour lez grands vins liquoreux, le premier deéeveloppement de
la pourriture noble s'est fait dans de bonnes conditions, autorisant une
premiére tris de qualite certaine, Par la suite, les plules sont deve-
nues importantes ot l'évoiution de la pourriturs wmoins zatisialsante.
Les c¢rus qui effectueront des sélections séricuses pourront présenter

des vins de vréclls gualitd, aromatiques ot blen équilibras,

Dans le cas des vins rouges, une ceortiaine 1rregularité se
retrouve au nivean de Ia qualité, Cependant les rénsasiies son” nombreu-
ses. Une bonne majorits des vins sont caractériszés par un beau fruité,
mais aussi par une bhelle counleur ot une charpente pui=sante. bFrobable-
ment ils aurcnt besorn de gueclaues mois, ou de qualaques annéss selan les
types, pour aftiner leurs tanins, mals on  peut pedvorr  un bon
comportement au vieillissement. Bien sir 1984 n'atteindra pas le niveau
de 1983 ot surtout 1987, mais 11 sera un millésime de qualite, avec des
vins trés intercssants, une fois encore les viticulteurs bordelais ont
fait la preuve de  leur maTltrise  techique pour valoriser  les
extraordinaires potentialitoés de leurs terroirs. Les soins apportés a la
vigne n'ont certes pas pu empécher la coulure, mais 1ls ont permis de
récolter dew ratsing szains of wiicrs 3 plusienrs arus n'ont pas hésite A
trier pouwrs Slrminer les bares anllerandées ou mal tormoees. onfin, la
parfaite maite ise Jos vimiOications o permis d'expeiser intepralement 1a

qualits potent ol Ao eaisn,



