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Sur le plan climatique, l'année 1986 a été marquée d'abord par un
'mois d'avrll particuliérement froid (-3“4 par rapport ‘A la normale)} et
pluv1eux (+ 124 mm par rapport a la normale) : “1a conséquence a &té umn
éébourrement (sortie des bourgeons) tardif. Ensuite les ‘mois de mai et
de juin furent chauds (+ 1°1 en mai et + 0°4 en juin par rapport a 1a
normale) et secs (- 17 mm en mal et - 49 mm en Juzn ‘par rapport a la
normale) ;7 ces conditions climatiques part1cullerement favorables
permxrent a la vigne gde rattraper une grande partie du retard observé au
debourrement. Dans la majorlté des terroirs, la floraison a &té rapide
et homogéne. Dans les vignes de ré&férence de la Station OEnologique, 1a”
demi-flora:son fut notée le 20 juin, soit un retard de six Jours sur la
date moyenne des trente dernidres années (Tableau I).

TABLEAU I - Dates de demi-floraison et de demi-véraison des cepag__
= rouges pour les v1gnob1es de référence. .

| 1986 1985 1984 1983 1981  Moyenne |
| I
lngmi—floralson "j20/6° 1s/6  18/6 13/6 12/6 - 14/6 - |
]Demi—véraxson | 19/8 16/8 20/8 19/8 20/8 _2b/8 )
'Iypmbre de jours | 60 62 63 67 69 67 {
I |

|
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Ce méme temps, assez chaud et trés sec, s'est maintenu en juillet
{(+ 0°7 et -~ 48 mm par rapport aux normales). Aolit fut trés légérement
plus froid que la normale (-0°2), mais surtout trés irréguliérement
pluvieux ; les précipitations se sont gitues A la fin de la premiére
décade et au début de la seconde ; elles ont varié de quelques mm A plus
de 60 mm, gelon les régions (la normale est de 61 mm}.

A la mi-aolit, les réserves d'eau des sols #&taient faibles en
raison du peu d'importance des précipitations depuis mai | cependant
dans la majorité des cas, elles n'étaient pas totalement épuisées.

Cee bonnes conditions du début de 1'&té ont permis de combler le
retard du cycle végétatif. La demi-véraison est notée le 19 aciit, soit,
a un jour prés, la date moyenne (20 aolit) des trente dernidres années.
La durée entre la demi-floraison et la demi-véraison est de 60 jours et
correspond 3 la période la plus courte depuis 1952 ; en moyenne elle est
de 67 jours. La véraison a été, comme la floraison, homogéne et rapide
dans les vignes portant une charge normale ; les productibns exagérement
importantes ont rendu le phénoméne plus lent.

Le tableau II donne la composition moyenne des raisins au 12&me
jour aprés la date de demi-véraison ; il permet de comparer 1986 avec
quatre mill&simes (1985, 1984, 1983 et 1981} dont les cycles phénolo-
giques sont voisins. On constate que 1986 &était, & ce stade du début de
13 maturité€, fort bien placé. Mais la coloration des peaux accusait un

net retard sur la teneur en sucres, phénoméne d'autant plus accusé que
la charge était importante.

La premiére semaine de septembre fut chaude et sdche. A partir du
8 un temps humide et chaud s8'installa sur la région ; on nota de trés
fortea précipitations, principalement autour du 15 et du 23, qui
ralentirent 1'accumulation des sucres et diminudrent 1'acidité par
dilution. En outre, compte-tenu de ces conditions climatiques et de la
fragilité des pellicules, les risques de développement de la pourriture
étaient réels, en particulier dans les vignes de Merlot les plus
chargées. En effet les grappes présentaient des grains serrés, dont



certains, principalement au coeur de la grappe, avaient éclaté et
étaient wmarqués par un début de pourriture. Si les conditions
climatiques de la mi- septembre, chaud et humide, s'étaient maintenues,
les risques étaient grands de voir la pourriture grise envahir

rapidement le vignoble.

TABLEAU II : Composition moyenne des raisins au 12&me jour aprés la date

de demi-véraison

] | 1986 1985 1984 1983 1981
I
|pate du prélévement 31/8 28/8 01/9 31/8 01/9
|
MERLOT
Poids de 100 baies (g) 127 139 126 129 126
Sucres (g/1) 149 147 142 138 151
Acidité totale (g/1) 8,6 9,6 10,5 8,6 8,7
| CABERNET-SAUVIGNGON
Poids de 100 bales (g)| 96 107 105 105 97
Sucres (g/1) 142 130 139 123 131

Acid@ité totale (g/1) | 10,3 10,6 g.,4 9,3 10,5
|

Le tableau III donne, par comparaison avec les mémes millé&simes
du tableau II, la composition des mofits de Merlot et de Cabernet-
Sauvignon quelques jours avant le début des vendanges. Le poids des
baies de Merlot était du m@me ordre de grandeur qu'en 1983 et 1981, mais
légérement plus faible que la moyenne et que l'an pasa&. La teneur en
sucres du Merlot &tait supérieure & la moyenne, semblable & celle de
1983, mais inférieure & celle de 1985 (-0°7 d'alcool en puissance) ;
1tacidité &tait semblable A celle observée pour les trés bons millésimes
récents. Pour le Cabernet-Sauvignon, les différences de poids étaient
peu importantes, sauf par rapport & 1984 ; il avait une constitution
rappelant celle de 1985.



TABLEAU III : Composition moyenne des raisins rouges, des-vigpebles de

référence de la Station OEnologique, au de;niqr
prélévement

Moyenne* 1986 1985 1984 1983 1981

MERLOT

|
Date du prélévement 01/10 30/09 30/09 04/10 02/10 01/10
|Poids de 100 baies (g)| 142 135 149 145 133 138
|Sucres (g/1) 200 208 220 195 206 196
Acidité totale {g/1) 5,1 4,1 4,3 5,6 4,2 4,5

CABERNET-SAUVIGNON

Date du prélévement 03/10 06/10 ©02/10 06/10 04/10 04/10
Poids de 100 baies (g}l 118 115 117 122 115 110
Sucres {g/1) 192 183 200 185 195 186
Acidité totale (g/1) 5,7 4,3 4,6 6,0 5,2 5,1

I

* 35 derniéres années

Lorsque les vendanges ont démarré, dans les premiers Jjours
d'octebre, on savait que la maturité était satisfaisante, mais on ne
pouvait pas prévoir lteffet des pluies sur une récolte généralement

abondante ; la gualité du millésime n'était pas définitivement assurée.

Cependant, aprés les pluies de fin septembre, un temps particu-
lidrement chaud, ensoleillé et sec s'est installé et s'est prolongé
jusqu'a la fin des vendanges qui se sont déroulées dans des conditions
excepticnnelles. Ces conditions climatigques ont permis de freiner le
développement de la pourriture. L'état sanitaire de la récolte est resté

satisfaisant, bien que moins parfait qu'en 1985.

Les raisins, en particulier 1le Cabernet-Sauvignon et le
Cabernet franc ont pu atteindre une maturité parfaite. Le tableau IV
montre bien gque les caractéristiques de température, d'insclation et de
pluviosité furent, en 1986, moyennes dans les jours qui ont précédé le

début de la récolte ; par contre elles furent exceptionnellement bonnes
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dans les jours qui ont suivi. La grande qualité du millésime 1986 s'est
affirmée tout & fait a la fin.

Bien sfir, surtout en Merlot, des récoltes importantes ont ralenti
le processus de maturation et certaines vendanges justifié un triage
sanitaire ; pour ces raisons sans doute, d'une fagon générale,
1l'irrégularité du comportement de la vigne, d'un vignoble & un autre, a
été plus marquée que d'habitude. Cependant une remarque s'impose,
problablement jamais comme qu'en 1986, le§ conditions climatigues

particuliérement bonnes ont permis d'associer qualité et quantité.

Les techniques actuelles de culture de la vigne autorisent
certainement mieux que par le passé un tel résultat. Parmi les facteurs
intervenant on peut citer : plants non virosés, limitation de la
mortalité des souches par un bon . travail au vignoble, protecticn
phytosanitaire permettant de conserver un feuillage fonctionnel et de
limiter les pertes dues & ia pourriture. Mais on sait que d'autres
pratiques augmentent les rendements, au détriment de la qualité
utilisation de porte-greffeset de variétés trés productifs, rendements

par surface foliaire disponible élevés, fertilisations excessives.

Depuis une dizaine d'années, le temps particuliérement favorable
& l'approche et pendant les vendanges, permet, méme sur des vignes
relativement chargées, de récolter des raisins mirs et sains. Mais, si
dans l'avenir les conditions climetiques sont moins bonnes, des récoltes
abondantes entraineront certainement des conséquences différentes. Par
rapport 4 des vignes & rendement modéré, des vignobles vigoureux et des
souches chargées rendent la maturation du raisin plus lente et la

protection sanitaire plus difficiles.

Leg vinifications en rouge ont &té marguées, cette année encore,
par guelques difficultés d4'achévement des fermentations. Les différentes
causes classiques ont pu intervenir. Mais, compte-tenu des moyens de
réfrigération maintenant en service dans presque tous les chais, une

maitrise insuffisante des températures ne peut plus 8tre systématique-



ment invoquée. Un phénoméne particulier cette année a été 1'importance
des populations de bactéries lactiques probablement liée a certaines
acidités basses, consécutives A la dilution apportée par les pluies. La
conséquence a &té des départs prématurés de la fermentation malolﬁctique
compromettant 1'activité des levures. Les acidités basses auraient
justifié des sulfitages un peu plus importants, pour inhiber la
fermentation malolactique jusqu'd la disparition compléte des sucres.
Une autre cause possible de ces difficultés de fermentation se trouve
dans la présence é&ventuelle de résidus de pesticides ; cette question
fort complexe mériterait une &tude détaillée. En tout &tat de cause, les
moyens de 1l'oenclogie permettent aujourd'hui de remédier & ces
difficultés de fermentation, m&me si leur interprétation n'est pas
toujours parfaite; ils ne peuvent plus compromettre la qualité.

Le déroulement de la fermentation malolactique a é&té trés
variable, reflétant probablement 1'irrégularité de l'évolution de 1la
maturité. Dans certains cas, elle é&tait achevée sur marc, quelquefois
prématurément ; dans d'autres, il a fallu chauffer pendant plusieurs
:j_ours pour la faire démarrer. Pour les mémes raisons; les acidités
totales, aprés fermentation malolactique, sont relativement variables
selon les crus.

Toujours A propos de la vinification en rouge, 1'importance de la
récolte a pu poser des problémes de logement qui ne facilite pas
toujours la condulte des cpérations et ont pu obliger a raccourcir la
durée des cuvaison. Mais en 1986, la grande maturité finale a permis une
bonne accumulation de la couleur et des tanins dans les peaux. Dés les
premiers écoulages, on a observé des vins d'une couleur rouge sombre et
d'une belle structure tannique qui reste trés présente, méme aprés
1'affinement due & la fermentation malolactique,

Sang doute les meilleurs terroirs de cru ont permis & des vignes,
méme relativement chargées, de miirir correctement leur raisin. Cependant
une caractéristique du millésime 1986, comparé a 1985, Iest certainement
une plus grande irrégularité, en relation directe avec le niveau de

maturité et l'importance de la charge. Lorsque la récolte n'a pas &té



